
 
 

 
 

 

Herzlich willkommen 
 

im 
 

Schlosshotel Dresden - Pillnitz 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir wünschen unseren Gästen 
 

ein gesegnetes Weihnachtsfest 
 

Ihre Familie Zepp & Team! 



 
 

 
Aperitif 

      
             € 
Glas Winzersekt Weißherbst extra trocken  0,1l   5,00 
 

Pineau des Charentes     5 cl   5,80 
 

Weihnachtlicher Hausaperitif    0,1l   8,50 
 

Kir Royal      0,1l 15,00 
 

Vorspeisen 

 
Feldsalat mit Kartoffeldressing mariniert, 
dazu Nashi-Birne, knusprige Topinambur und Granatapfel 12,00 
 
Terrine von der Ente mit Sauterngelee an Apfel-Ingwer-Chutney  
mit Wildkräutern und Thymian-Brioche   16,00 
 

Suppen 
 
Gänseconsommé  
mit Steinpilzravioli und Wurzelgemüse    12,00 
 
Getrüffelte Velouté von der Esskastanie, 
dazu Crostini mit sächsischem Wollschwein-Coppa  12,00 
 
   Vegetarische Gerichte 
 
Gnocchi mit Maronenfüllung 
an Schwarzwurzel, Rosenkohl und cremigem Pecorino  23,00 
 
Champignon-Risotto mit Orangen-Chicoree 
und mit Rosmarinhonig karamellisierter Picandou   23,00 

 
 
 



 
 
 

Fisch 
                        €     
Knuspriger Zander  
auf cremigem Meerrettich-Wirsing, dazu Sandkartoffeln 30,00 
 
Gebackener Karpfen mit Zitrone, Rotkohl  
und Kräuterkartoffeln, dazu geschmolzene Butter  25,00 
 
 

Fleischgerichte 
            
¼ Entenbraten an Cassis-Rotkohl,  
karamellisierten Maronen und Kartoffelklößen mit Schmelz 24,00 

 
Bauerngans mit Cassis-Rotkohl,  
karamellisierten Maronen und Kartoffelklößen mit Schmelz 
       25,00  39,00 
       kl. Portion gr. Portion 
 
Geschmorte Hirschkeule mit Sauerbeerensauce, 
dazu Rosenkohl und Haselnussspätzle    28,00 
 
Medaillon vom Wildschweinrücken auf Wacholderrahmsauce 
mit Schwarzwurzel und Steckrübe, dazu Kartoffelsoufflé 33,00 
 

Dessert 
 
Obstsalat mit Eierpunschschaum,  
Schmätzchen, Crumble und Cassissorbet   11,00  
 
Halbflüssiges Schokoladen-Tartelette  
mit gesalzener Haselnusscreme, dazu Ragout von Persimon,  
Thahiti-Vanille und Orangensorbet     13,00  
 
Weihnachtliche Dessertinspiration    15,00 

 
 



 
 

Alkoholfreie Getränke 
                                                                                                                     € 
Tafelwasser      0,2l 2,90
       0,4l 3,90 

1,0l 6,00 
 

Lichtenauer Mineralwasser    0,25l 3,80  
       0,75l 7,90 
 

Acqua Panna – stilles Wasser    0,5l 5,80 
San Pellegrino      0,75l 7,90 
 

Apfel-, Kirsch-, Rhabarberschorle   0,2l 3,60 
       0,4l 4,90 
 

Lichtenauer Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale 0,25l 4,30 
 

Orangen-, Tomaten-, Grapefruitsaft, Bananennektar 0,2l 4,00 
 

Fruchtsaftgetränk      0,2l 3,50 
Apfel, Rhabarber, Kirsche          0,4l 4,80 

 

Cola, Zitronenlimonade     0,2l 3,80
       0,4l 4,90 
 

Cola zero, Mezzo Mix, Fanta, Johannisbeerschorle 0,33l 4,80 
 

Frisch gezapfte Biere  
 

Radeberger Pilsner, Radler    0,25l 4,70 
       0,4l 5,90 

 

Eibauer  Schwarzbier     0,3l 4,90
       0,5l 6,00 
 

Schneider Weisse     0,3l 4,90 
0,5l 6,20 

 

                                              Flaschenbiere 
 

Schneider Weisse alkoholfrei    0,5l 6,20 
 

Radeberger Pilsner alkoholfrei    0,33l 4,90 



 
 

Offene Weißweine 
        € 

Riesling trocken, Hatzfelder Hof, Rheinhessen 0,2l   7,90 
0,4l 15,80 

 

Bacchus halbtrocken, Hatzfelder Hof, Rheinhessen 0,2l   7,90 
       0,4l 15,80 
 

 

Cuvée Zeitlos trocken, Weingut Ulrich, Sachsen  0,2l   7,90 
0,4l 15,80 
 

Weißburgunder trocken, Weingut Ulrich, Sachsen 0,2l   9,40 
0,4l 18,80 
 

Los Vascos Chardonnay,    0,2l   9,40  
Domaine Barons de Rothschild, Chile   0,4l 18,80 

 
Offene Roséweine 

                                             
Rotling, Weingut Fritz Allendorf, Rheingau  0,2l   7,90 

0,4l 15,80 
 

Los Vascos Rosé, Chile     0,2l   9,40 
Domaine Barons de Rothschild    0,4l 18,80 
 
 

Offene Rotweine 
     

Blauer Portugieser halbtrocken,    0,2l   8,60 
Weingut Hatzfelder Hof    0,4l 17,20 
 
Cabriz, Portugal      0,2l   8,60 

0,4l 17,20 
 

Spätburgunder trocken, Weingut Julius Zotz, Baden 0,2l   9,60 
       0,4l 19,20 
 

Blason d´Aussieres,     0,2l   9,40 
Domaine Barons de Rothschild, Frankreich  0,4l 18,80 
        

 



 
 

Unsere Weihnachtsempfehlung 
 

                                € 
Weißweine 

             
2024er Müller-Thurgau, trocken, Martin Schwarz 0,75l 44,00 
 

2023er Cuvée Clemens, trocken, Schloss Proschwitz 0,75l 44,00 
 

2022er Sauvignon Blanc, Ariane Moll, Pfalz  0,75l 37,00 
 

2022er Riesling, feinherb, Dr. Pauly Bergweiler, Mosel 0,75l 35,00 
 

 
Roséweine 

          
2023er Schieler, Weingut Ulrich, Sachsen  0,75l 37,00 
 

 
Rotweine 

         
 

2019er Wallace, trocken, Ben Glaetzer, Australien 0,75l 59,00 
 

2014er  Portugieser, Hatzfelder Hof, Rheinhessen 0,75l 34,00 
 

2020er  Pinot Noir, Villa Maria, Marlborough  0,75l 48,00 

 
 

 

Alkoholfreie Weine  
von der Manufaktur Jörg Geiger 

 
Weiß  Wiesenobst, Holunderblüte, Kräuter    0,1l   6,50 
       0,75l 44,00 
 

Rosé Boskoop Apfel, Rose, Himbeere     0,1l        6,50
       0,75l 44,00 
 
 

 
 

 



 
 

Markt und Straßen stehn verlassen, 

Still erleuchtet jedes Haus, 

Sinnend geh ich durch die Gassen, 

Alles sieht so festlich aus. 

An den Fenstern haben Frauen 

Buntes Spielzeug fromm geschmückt 

Tausend Kindlein stehn und schauen, 

Sind so wunderstill beglückt. 

Und ich wandre aus den Mauern 

Bis hinaus ins freie Feld,  

Hehres Glänzen, heilges Schauern! 

Wie so weit und still die Welt! 

Sterne hoch die Kreise schlingen, 

Aus des Schnees Einsamkeit 

Steigts wie wunderbares Singen 

Oh du gnadenreiche Zeit! 

 

 

Joseph von Eichendorff 

 

 

Wir wünschen Ihnen besinnliche Feiertage und ein erfolgreiches 

neues Jahr! 

 

Ihre Familie Zepp & das Team vom 
Schloss Hotel Dresden-Pillnitz 


