
 
 
 
 

Karte Elbhangfest 
 
 

Vorspeisen  
 
Wildkräutersalat mit Erdbeeren, Balsamicovinaigrette, 
eingelegtes Gemüse und hausgebackenem Knäckebrot-Cracker          13,00 € 

 

Geflämmtes Sashimi von Lachs 
mit Avocado, Daikon-Rettich, Wakame und Ponzu            16,00 € 

 

Suppe       

 

Sinfonie von Kräutersüppchen und Parmesan  
mit knusprigem Pilzstrudel                     9,50 € 
 

Spanische Gazpacho 
mit Limettenjoghurt und hausgebackenem Focaccia               9,50 € 

 

Hauptgerichte         
  
Mediterraner Teller 
mit Käse, italienischer Landschinken, Fenchelsalami und Oliven          17,00 € 
 

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet                                                                                          
auf Chorizo-Graupenrisotto, dazu Schmorgurke  
und Krustentierschaum                  22,00 €     30,00 € 
                 kl. Portion    gr. Portion 
 

Gebackenes Ei auf Leinöl-Quark                                                                                                              
dazu Kräuterkartoffeln, marinierter Radiccio und Endivie  
mit Röstzwiebeln                       20,00 € 
 
Geschmorte Rinderschaufel 
an Kartoffelrösti mit sautiertem Wurzelgemüse  
und Frankfurter Kräuterschaum                21,00 €     29,00 € 
                 kl. Portion    gr. Portion 
 

Desserts 
 

Cheesecake-Tarte Streifen                                                                                                     
mit Erdbeeren, Minze und Limetten-Erdbeersorbet           12,00 € 
 

Kaiserschmarrn mit Apfelragout und Vanilleeis 
(ca. 20 min. Zubereitungszeit)                14,00 € 
 
 
 
 


