
Abendkarte 
 
Vorspeisen 

Knuspriger Büffel-Mozzarella mit bunten Tomaten,                                                                                                         

Basilikum und Tomaten-Sauerrahmgranité    13,00€ 
 

Sinfonie von Blini mit Rauchforelle,                                                                                                        

Graved Lachs und Gemüsetatar auf feinem Salatbeet  14,00€ 
 

Suppe 

Kräuter-Spinatschaumsüppchen  
mit Ochsenbacken-Raviolo       11,50€ 
 

Hauptgerichte 

Hausgemachte Pappardelle mit Steinpilzen à la crème,                                                        

dazu gegrillter Spitzpaprika und gehobelter Peccorino  23,50€ 
 

Würziger Tandoori-Blumenkohl und Champignons                                                                                                                 

auf Linsencurry, dazu Lauterbacher Ziegenkäseschaum  21,00€ 
 

Knusprig gebratene Maispoulardenbrust                                                                                            

auf Edelpilzen à la crème,  

dazu Kartoffelgratin und Brokkoli      29,00€ 
 

Auf der Haut gebratenes Doradenfilet  

auf Risotto Nero mit mediterranem Ofengemüse  

und Zitronen-Aioli      23,00  31,00€ 
         kleine Portion große Portion 

 

Gesottener Rindertafelspitz "Esterhazy"                                                                                                         

auf Meerrettich-Kohlrabi  

mit Risoleekartoffeln      21,00€ 29,00€ 
         kleine Portion große Portion 

 

 

 

 



Rosa gebratener Lammrücken mit Petersilie gratiniert,                                                                                                                   

dazu Brechbohnen, Rotweinfeige                                                                                                    

und Zitronenthymian-Dauphine      32,00€ 
 

Pillnitzer Schlossplatte mit Schinken, Käse, Räucherfisch  

und hausgemachten Feinschmeckerspezialitäten,  

dazu frisches Brot und Butter      23,50€ 

 

Sächsisches Wildbrett´l 

Feine Spezialitäten vom Wild  

mit saurer Gurke, Preiselbeeren,  

frischem Brot und Butter       21,00€ 
 

Käsebrett vom Lauterbacher Ziegenhof                                                     

mit Butter, Quittensenf und frischem Brot    20,00€ 
 

Desserts 

Sinfonie von gewürztem  Schokoladenmousse                                                                                                                                    

mit Himbeere und Müslichip      12,00€ 
 

Tiramisu von Zwetschge und Honig-Walnuss-Bisquit                                                                                                                                                 

mit Chai Tee-Sorbet        12,00€ 
 

Auswahl von Rohmilchkäse  

mit Feigensenf  

und hausgemachtem Fruchtchutney   12,0€  15,50€  
         3er  5er 

  



Sommermenü 
 

Amuse Bouche 
 

   

Schafskäse "Brandad"                                                                                                                                        
Wassermelone | Mais | Borettane | Friselino 

 

   

Jacobsmuschel                                                                                                                                                                    
Kimchi | Gurke | Avruga-Kaviar | Sriracha 

 

   

Langburkersdorfer Forelle                                                                                                                           
Kohlrabi | Eigelb | Brunnenkresse | Gojibeere 

 

   

Sorbet                                                                                                                                                                      
(bei 4-Gang und 5-Gang Menü) 

 

   

Kalbsfilet                                                                                                                                                                                     
Pancetta | Steinpilz | Paprika | Spinat | Cashew 

 

   

Piña Colada Interpretation 
 

3-Gang-Menü              1 Pers.     2 Pers.      
Vorspeise/Hauptgang/ Dessert                                                   58,00 € / 105,00 € 
4-Gang-Menü      

Vorspeise/Zwischengang/Sorbet/Hauptgang/Dessert          78,00 € / 140,00 € 
5-Gang-Menü      

Komplett                                                                                    90,00 € / 170,00 € 
 
 


