Abendkarte

Vorspeisen

Carpaccio von Lachs mit Dill,
dazu Limetten-Joghurt, Barlauch
und hausgebackenes Foccacia

StifSkartoffelputfer mit Romersalat,
dartiiber veganer Frischkédse und eingelegtes buntes Gemiise

Suppe

Schaumstiippchen von jungen Krautern
mit Quarkkldfschen und Barlauchol

Hauptgerichte

Ziegenkéseravioli
mit Mascarpone-Spinatcreme und Lauterbacher Ziegenquark

Geschmorte Lammkeule
mit Barlauchgremoulata auf Bohnencassoulet
mit Rosmarinkartoffelchen

Geschmorte Kaninchenkeule
auf Kartoffel-Krduterpiiree mit glasiertem Wurzelgemdtise

Tomahawk vom Sichsischen Strohschwein,
dazu wirzige Ofenkarotte mit Sonnenblumenkernen
und getritiffeltes Kartoffelgratin

Auf der Haut gebratener Kabeljau an weifsem Tomatensud,
dazu Steckriibe, Bimi und Topfengnocchi

Pillnitzer Schlossplatte mit Schinken, Kase, Rducherfisch und

hausgemachten Feinschmeckerspezialitdten, dazu frisches Brot und

Butter

Sichsisches Wildbrett'l
Feine Spezialititen vom Wild mit saurer Gurke, Preiselbeeren,
frischem Brot und Butter

Desserts

Gebratene Milchreisschnitte
mit rotem Beerenragout, Waldmeistercreme und Vanilleeis

Rosmarin-Creme Brailée
mit Himbeerragout und Yuzu-Schokoladeneis

Auswahl von Rohmilchkése
mit Feigensenf und hausgemachtem Fruchtchutney

Beilagendnderungen kosten 2,-€
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