Giiltig ab 20.03.25

Abendkarte

Vorspeisen

Carpaccio von Heilbutt und Lachs
mit Barlauch-Parmesancrumble, Himbeere
und Limetten-Frischkise

Bunte Variation von Karotte
mit gebratenem Romersalat, Miso-Mayonnaise und Quinoa

Suppe

Schaumstippchen von jungen Krdautern
mit Barlauch-Quarkklofschen

Hauptgerichte

Ravioli von Ziegenkase
mit Mascarpone-Spinatcreme und Lauterbacher Ziegenquark

Geschmorte Lammkeule
mit Barlauchgremoulata an Bohnencasoulette
und gebratener Polenta

Cuscino vom sdchsischen Strohschwein
an Chorizzo-Risotto mit Sonnenblumenmohre

Kalbsriickensteak mit Krautercrumble
an Steckriibe, Brokkolispargel und Schupfnudeln

Crispy Kabeljaufilet
auf Gourmandise mit Dillkartoffelchen
und Ras el-Hanout-Schaum

Pillnitzer Schlossplatte mit Schinken, Kése, Rducherfisch und

hausgemachten Feinschmeckerspezialitdten, dazu frisches Brot und

Butter

Sichsisches Wildbrett']
Feine Spezialititen vom Wild mit saurer Gurke, Preiselbeeren,
frischem Brot und Butter

Desserts

Joghurtmousse
mit Grapefruit, Zitronenthymian, Apfel und Cassissorbet

"Bananensplit"
Variation von Schokolade, Banane, Passionsfrucht
und Mascarpone

Auswahl von Rohmilchkése
mit Feigensenf und hausgemachtem Fruchtchutney

Beilagendnderungen kosten 1,-€
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