Abendkarte

Vorspeisen

Salat von Biiffelmozzarella mit Tomaten, gepickelten griinen
Bohnen, Oliventapenade und frisch gerosteter Brioche

Lauwarmes gerduchertes Langburkersdorfer Forellenfilet
mit Kartoffel-Lauchcreme und Gurken-Melonensalsa

Suppe

Wiirziges Rauchpaprikastippchen
mit Chorizzo-Crottons und Dill-Créeme fraiche

Hauptgerichte

Tagliatelle mit Steinpilzen, Spitzpaprika
und frisch geriebenem Peccorino

Tandoori Ofenblumenkohl
auf Reisnudelrisotto und mit Sesam marinierter Minispinat

Steak vom Landuroschwein auf Schalotten-Portweinjus
mit getriiffeltem Kartoffelgratin und Schmorkarotte

Lammriticken mit Gremoulata gratiniert an Bohnen, knusprigen

Schmalzkartoffeln und Rotweinfeige

Gebratenes Felchenfilet auf Risotto Nero
mit lauwarmem Fenchelsalat, Tomatenmarmelade
und Chardonnayschaum

Pillnitzer Schlossplatte mit Schinken, Kidse, Raucherfisch und

hausgemachten Feinschmeckerspezialitdten, dazu frisches Brot und

Butter

Sachsisches Wildbrett']

Feine Spezialitaten vom Wild mit saurer Gurke, Preiselbeeren,

frischem Brot und Butter

Kasebrett vom Lauterbacher Ziegenhof
mit Butter, Quittensenf und frischem Brot

Desserts

Kokos-Mango Cheesecake
mit Ragout und Sorbet von Mango

Lauwarmer Zwetschgenkuchen
mit hausgemachtem Vanilleeis

Auswahl von Rohmilchkése
mit Feigensenf und hausgemachtem Fruchtchutney

Beilagendinderungen kosten 1,-€
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Henrik Grof$ und sein Kiichenteam empfehlen

Menii

Amuse Bouche

KEX

Thunfisch
Melone | roter Paprika | Mascarpone | Tomate

KTRX

Raviolo von Ziegenkése
buntes Zwiebelbeet | Pfifferlingssud | Krduter

KTRX

Adlerfisch
Garnele | Chorrizo | griiner Paprika | Mango | Kokos

KEE

Sorbet
(bei 4-Gang und 5-Gang Menti)

KTRX

Sinfonie von Stubenkiiken und Kaninchen
Mais | Steinpilze | Macadamia | schwarzer Knoblauch

EAEAxA

Brombeere
Zartbitterschokolade | Rose | Yuzu | Mandel

1 Pers. / 2 Pers.

58,00 € / 105,00 €
78,00 € / 140,00 €
90,00 € / 170,00 €

3-Gang-Menii Vorspeise/Hauptgang/ Dessert
4-Gang-Menii Vorspeise/Zwischengang/Sorbet/Hauptgang/Dessert

5-Gang-Menii Komplett

Unsere Sommeliere Eleen Burkhardt empfiehlt

begleitende Weinreise

... zu einem 3-Gang-Menti 25,50 € pro Person
... zu einem 4-Gang-Menti 34,00 € pro Person

... zu einem 5-Gang-Menti 42,50 € pro Person

Unsere Speisen und Getrénke konnen Spuren enthalten von:
AEier / BErdniisse / C glutenhaltiges Getreide / D Sojabohnen / E Schwefeldioxid & Sulphite /
FMilch / GSchalenfriichte / HSellerie / ISenf / JSesamsamen

1 koffeinhaltig 2 chininhaltig 3 mit Konservierungsstoff 4 mit Phosphat 5 mit Siifungsmitteln
6 mit Pokelsalz 7 mit Farbstoff 8 geschwefelt 9 geschwérzt 10 mit Antioxidationsmittel
Bei Unvertréglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal!



