Abendkarte

Vorspeisen

Knuspriger Ziegenkédse an Chicoree
mit Limettenmayonnaise und Johannisbeeren ACE] 13,00 €

Wildkrdutersalat mit Erdbeer-Balsamicovinaigrette, eingelegten

Pfifferlingen und gebrochenen hausgebackenem Knéckebrot
AC) 16,00 €

Suppe

Cappuccino von Pfifferlingen
mit einem Hahnchensatay AFLH 11,50 €

Hauptgerichte

Ptifferling-Gnocchi-Pfanne
mit griitnem Spargel und Lauterbacher Ziegenkése ACH 23,50 €

Spaghetti mit Gorgonzola,

Tomatenchutney und Honig glasierten Bacon ACEH]6 13,00 €
kleine Portion

Geschmortes Ochsenbdckchen auf Kartoffelstampf mit gebratenen
Pfifferlingen und Aprikose FH 2250 € 30,00 €

kleine Portion grofde Portion

Auf der Haut gebratener weifler Heilbutt
auf Raucherforellen-Graupen-Risotto, dazu sautierter Spitzkohl und
Liebstockelfumet CF 23,00 € 31,00 €

kleine Portion grofde Portion
Gegrilltes Rinderhiiftsteak mit Sauce Bernaise, dazu Erbsen-Minz-
Mousseline, geschmorte Karotte und Macairekartoffel ACEH 31,00 €

Pillnitzer Schlossplatte mit Schinken, Kase, Rducherfisch und
hausgemachten Feinschmeckerspezialitdten, dazu frisches Brot und

Butter 5,6,CF 23,50 €

Sachsisches Wildbrett’]
Feine Spezialititen vom Wild mit saurer Gurke, Preiselbeeren,

frischem Brot und Butter 4,56,CF 21,00 €
Késebrett vom Lauterbacher Ziegenhof

mit Butter, Quittensenf und frischem Brot CELE 20,00 €
Desserts

Sinfonie von Cheesecake,
Mango und Passionsfrucht ACEG 11,50 €

Gebackene Milchreisschnitte

mit Zitrusfriichten, Waldbeergriitze und Joghurt-Minz-Sorbet ACEG 11,50 €

Auswahl von Rohmilchk&se mit Feigensenf und hausgemachtem

Fruchtchutney £G3 12,50 € 15,50 €
3er Ser

Beilagendinderungen kosten 1,-€



