Abendkarte

Vorspeisen

Duett von gelber Beete, Rotweinbirne,
karamellisiertem Ziegenkdse und Feldsalat GHIJ

Hausgebeizter Gewdiirzlachs an Blumekohl-Curry-Mousse, dazu
Rote Beete-Ketchup mit Petersilien-Buttermilch
und Wildkrdutern FH

Suppe

Consommeé vom Rind
mit Wurzelgemiise und Hirsch-Cranberry-Raviolo CEH

Hauptgerichte

Variation von Kiirbis
mit Amarettini und Kresse

A,CGH
Knuspriger Gansebraten mit Orangenhonig glasiert,
an Cassis-Rotkohl, dazu Kartoffelklof$s mit Backpflaume gefiillt
A,CFH
Mild gerducherte Barbarie-Entenbrust,
dazu Kumquat, Pastinake, Kartoffeltaler und Romanesco ACEIL
Norwegische Lachsforelle an Tagliarini,
mit Tomate und Chorizo, dazu Orangen-Wermutschaum ACEHA 23 00 €

kleine Portion
Hirschbraten "Schlosshotel"

mit Rosenkohl, dazu Kartoffelbaumkuchen und Safranbirne ACEH 22,00 €
kleine Portion

Pillnitzer Schlossplatte mit Schinken, Kase, Rducherfisch und
hausgemachten Feinschmeckerspezialitdten, dazu frisches Brot und
Butter 5,6,CF

Sichsisches Wildbrett']
Feine Spezialititen vom Wild mit saurer Gurke, Preiselbeeren,

frischem Brot und Butter 455,6,CF

Desserts

Allerlei von Bratapfel

mit Karamellsauce und Tonkabohneneis ACEG

Sinfonie von Birne, Schokolade und Brombeere o

Auswahl von Rohmilchkase

mit Feigensenf und hausgemachtem Fruchtchutney FGa 12,50 €

3er

Beilagendnderungen kosten 1,-€

13,00 €

13,00 €

12,00 €

20,00 €

38,00 €

29,00 €

29,00 €

grofde Portion

29,00 €

grofde Portion

23,50 €

21,00 €

12,00 €

12,50 €

15,50 €
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